
...die regionale Wertschöpfung im Zürcher Oberland.
Mit etwa 160 Angestellten ist natürli ein bedeutender

Arbeitgeber und Ausbildner und leistet einen
wichtigen Beitrag an die regionale Wertschöpfung im

Zürcher Oberland.

...rund 30 Produzenten und Lieferanten. Unsere
natürli-Produzenten sind kleingewerbliche
Produzenten, die ihre Spezialitäten nach

handwerklicher Tradition herstellen und häufig im
Familienbesitz geführt. Unser starkes, regional

verankertes Netzwerk garantiert höchste Qualität.

...unser Kerngeschäft: Wir veredeln, vertreiben und
vermarkten die regionalen Käsespezialitäten unserer

Produzenten. Dazu setzen wir auf ein etabliertes
Netzwerk bestehend aus rund 250 Detaillisten und 

18 eigenen Verkaufsstellen, sogenannten Käse-
Humidoren, in der ganzen Schweiz. 

Investieren Sie in
regionalen Käsegenuss
Seit 1995 vertreibt die natürli zürioberland ag ein

sorgfältig kuratiertes Sortiment an regionalen
Käsespezialitäten und Milchprodukten. Die natürli-
Käsereien produzieren ihre regionalen Spezialitäten

nach bewährter, handwerklicher Tradition.

Als Aktionär:in der natürli
zürioberland ag unterstützen Sie...

https://www.naturli-ag.ch/unser-kaese-sortiment/
https://www.naturli-ag.ch/unser-kaese-sortiment/


Kurze Transportwege und – wo immer
möglich – regionale Zutaten garantieren

maximale Frische.

FRISCHE

Wir legen höchsten Wert auf exzellente
Qualität unserer Rohstoffe und
verzichten auf den Einsatz von
künstlichen Aromen, Farb- und

Konservierungsmitteln.

QUALITÄT

Unsere Lieferketten sind transparent und
nachvollziehbar, von der Weide bis ins

Verkaufsregal.

Mit unseren regionalen Produzenten und
Lieferanten arbeiten wir fair und

partnerschaftlich zusammen.

Unsere natürli Werte

TRANSPARENZ

FAIRNESS

https://www.naturli-ag.ch/unsere-produzenten/
https://www.naturli-ag.ch/unsere-produzenten/

